
 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Consolidée par le ciment de l’amitié et du partage, notre maison construite en terre plaisançoise , 
résistera au vent à l’eau et au feu 
 

La Maison des  
Savoirs Partagés 

Hôtel de Ville : Rue Maubec   31830 PLAISANCE DU 
TOUCH 
@ mail : mspplaisance@gmail.com 
Locaux ateliers 3, place Frédéric Mistral  
31380  PLAISANCE DU TOUCH 
 
Président : Martial Taillaumard 

Merci à Christian pour ses dix années passées à la présidence et le travail 
accompli. 
Depuis le 29 janvier le conseil d’administration et le bureau m’ont élu Président. 
Je vais faire de mon mieux avec un bureau élargi et un vice-président pour 
m’épauler. 
Je vous souhaite de bons ateliers et de nombreux échanges  tout au long de 
l’année. 
 Martial Taillaumard 

Le mot du président 

mailto:mspplaisance@gmail.com
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Election du bureau le 29/01/2024 

• Président Taillaumard Martial 
• Vice-Président Cormary Alain 
• Secrétaire Ruatti Brigitte 
• Secrétaire adjointe Da Ronco Isabelle 
• Trésorière Marsal Béatrice 
• Trésorière adjointe Cormary Michèle 

 

Membres du CA 

• Bled Rolande 
• Cormary Alain 
• Cormary Michele 
• Da Ronco Isabelle 
• Gaîani Mireille 
• Gracia Marie 
• Marsal Béatrice 
• Perez Jeanine 
• Ruatti Brigitte 
• Solbach Marie Rose 
• Spriet Daniel 
• Taillaumard Francine 
• Taillaumard Martial 

 

Référents des Ateliers 

• BLED Rolande Marche Jeudi – La Parole est à Nous - Jardinage 
• BOURRIANNE Thierry – GUILLEMET Jean Internet 
• CONTESTIN Danielle Histoire de l’Art 
• CORMARY Michèle Loisirs Créatifs Vendredi 
• DOUMERG Marie Laurence Mémoire par les jeux 
• FERNANDEZ Danièle Ecriture 
• GRACIA Marie  Informatique débutant (EOLE) 
• HERRERO Elena Espagnol débutant 
• MONTAGNIER Daniel Informatique débutant 
• PENALVER Mathy Anglais débutant 
• PEREZ Jeanine Peinture 
• RUATTI Brigitte Marche 1h30 Lundi Vendredi 
• SAINT AUBAIN Carmen  Espagnol confirmé 
• SALLIOT Hervé Musique 
• SOLBACH Marie Rose Anglais confirmé 
• TAILLAUMARD Francine Loisirs Créatifs Lundi 
• TAILLEFER Anne Marie Mémoire 
• URBEN Adrienne Diaporama-Marche Mardi Vendredi 
• VALTIER Josiane Anglais conversation 
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Commissions 
 

Journal Guillemet Jean – Bled Rolande 
Voyages  Lefevre Gilberte – Roguin Sylvie – Robert Monique 

 Marsal Béatrice – Cormary Michele – Ruatti Brigitte 
Buvette Taillaumard Martial – Cormary Alain – Marsal Béatrice 
Telethon Cormary Michele - Taillaumard Francine 

Activités 2023  
6 Février 2023 Chandeleur 7 Nov2023 Sortie Castelnaudary 
16 Février 2023 Cabaret Milady Opéra 30 Nov-21 Déc. Expo peinture MSP 
27 Février 2023 Levée de rideau Théâtre du capitole 

2 Mars 2023 Fête du printemps 2 Décembre Marché de plein vent 
25 Mars 2023 Carnaval  
18 Avril 2023 Sortie dans le Gers  
30 Juin 2023 Repas la Baraque  

Activités 2024 
 

8 Janvier 2024 Galette des rois 
5 Février 2024 Chandeleur 
28 Février 2024 Repas La Baraque 
7 Mars 2024 Fête du printemps 
23 Mars 2024 Carnaval 
30 Mai 2024 Fête de notre travail en commun  
Mai-Juin 2024 Voyage prévu à Lupiac village de d’Artagnan 
Septembre 2024 Forum des associations 
Novembre-Décembre Marché de Noël-Téléthon-Marché de plein vent 

Nous remercions chaleureusement tous les bénévoles pour leur aide à la 
buvette, et pour leur participation aux gourmandises (crêpes et autres) 
lors du marché de Noël et au marché de plein vent pour le Téléthon 2023. 
Un grand merci à toutes ces petites mains pour la fabrication d’objets et 
leur participation au stand du marché de Noël et au marché de plein vent 
pour le Téléthon. 
 
Avec toutes vos aides et participations nous avons donné 2442,35 € à 
l’AFM Téléthon. 
Si nous pouvons apporter un soutien à toutes ces personnes et ces 
familles dans leurs difficultés quotidiennes, c’est grâce à vous tous. 
Nous vous en remercions très sincèrement 



 

 

 Locaux : Place Frédéric Mistral 31830 Plaisance du Touch 

 Adresse Postale : Hôtel de ville rue Maubec 31830 Plaisance du Touch 

 @Email : mspplaisance@gmail.com 

Président TAILLAUMARD Martial 06 08 87 42 99 Vice-Président CORMARY Alain 05 61 07 43 59 

Secrétaires RUATTI Brigitte 06 71 61 82 14 DA RONCO Isabelle 06 41 28 18 99 
Trésorières MARSAL Béatrice 06 23 41 08 61 CORMARY Michèle 06 37 41 91 94 

 

Jour Activités Notes Horaire Lieu 
 

Lundi 

Mémoire 2 séances /mois 9:30  11:30 Salle d’activités 
Mémoire par les jeux 2 séances/mois 9:30   11:30 Salle d’activités 
Marche 1h30  9:00 10:30 Extérieur 
Permanence Bureau  14:00 17:00 Bureau MSP 
Loisirs Créatifs  14:00 16:30 Salle d’activités 

Mardi Anglais confirmé  9:30  11:00 Salle d’activités 
Informatique Excel Word  9:30  11:30 Salle d’activités 

ou Bureau MSP Informatique  Débutant  9:30  11:30 
Marche nordique  10:00 11:00 Extérieur 
Espagnol débutant  14:15 15:45 Bureau MSP 

Mercredi Diaporama  9:30  11:30 Salle d’activités 
Informatique  Débutant  9:30  11:30 Bureau MSP 
Informatique  (EOLE)  Bureau MSP 

Jeudi Musique 1erJeudi du mois. 9:30  11:30 Salle d’activités 

Histoire de l’art 2 autres Jeudi 9:30  11:30 Salle d’activités 
La parole et à nous Dernier Jeudi du 

mois 
9:30  12:00 Salle d’activités 

Espagnol confirmé  9:30  11:30 Bureau MSP 
Peinture  14:00 16:30 Salle d’activités 
Marche Devant Bijoutier 15:00 16:30 Extérieur St 

Nicolas 3 
Internet  18:30 20:00 Salle d’activités 

Vendredi Ecriture  9:30  11:30 Salle d’activités 
Marche 2 heures  9:00  11:00 Extérieur 
Marche 1 heure  10:00 11:00 Extérieur 
Anglais conversation  9:30  11:00 Bureau MSP 
Anglais débutant cycle 2  14:30 16:00 Salle d’activités 
Loisirs créatifs  14:00 16:30 Bureau MSP 

2 fois l’an Jardinage A définir Salle d’activités 
En cours 
d’année 

Repas A définir 
Sorties A définir 
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La  MSP, Maison des Savoirs Partagés est un lieu de rencontre où l’on 
échange des savoirs en toute convivialité. 
Il n’y pas de petits ou de grands savoirs. 
Offres et demandes sont le fondement de notre association. 
Apprendre, transmettre, partager, se rencontrer, créer des liens des 
amitiés. 
MSP Myriade de savoirs à partager 

Marie  
Pour vous que représente MSP? 
Pour moi MSP est synonyme de : bonne humeur, bon accueil, 
bienveillance, cordialité, rencontres amicales, stimulations de nos 
neurones pour effectuer nos textes d’écriture... gourmandises à portée de 
main quand l’une ou l’autre apporte friandises ou bon café. Difficile de 
réduire tous ces petits bonheurs en trois lettres. 
M comme Moral à haut niveau 
S comme Sympathique ou Stimulant 
P comme Passionnant, Prise de parole en public. 

Daniel 
La section informatique se passe dans une bonne ambiance, les 
débutants comme les plus aguerris sont les bienvenus.  
Daniel votre aide et formateur.  

 

Martial et Alain 
Une commission BUVETTE est en place depuis peu de temps, composée 
de 5 ou 6 personnes nous avons en charge l’organisation complète. Sont 
concernées les buvettes du marché de Noël et du carnaval 

Jeanine  

Du 30 novembre au 21 décembre, comme chaque année, nous avons 
accroché nos tableaux dans les couloirs de la maison des associations . 
C’est une exposition très colorée à l’image de la sensibilité de chaque 
«artiste» et de la vie de l’atelier  
Nous sommes très heureuses d’avoir pu partager cette passion avec 
vous et si votre curiosité vous amène un jeudi après midi  
à franchir le pas de l’atelier, n’hésitez pas !...  
PS .Nos «petits tableaux» pour le téléthon sont presque tous «partis», à 
renouveler 
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Voyage à Castelnaudary  
Josette 
 
Le7 novembre 2023 la MSP nous a permis d’effectuer un voyage à Castelnaudary, 
ancienne ville du Lauragais. Accompagnés d’une guide pour la journée nous 
apprenons qu’à l’époque Catherine de Médicis fait construire le tribunal de justice à 
côté du château, ça s’appelle aussi Présidial ou musée du Lauragais. 
La collégiale Saint-Michel du 13 -ème siècle, de style gothique méridionale est très 
belle à visiter avec ses nombreuses petites chapelles et son plafond en bois, unique 
en son genre. Le canal du midi et son grand bassin bordent la vielle ville. Dans le 
centre nous avons pu admirer l’architecture des hôtels particuliers du 17 -ème siècle, 
plus loin nous avons découvert le moulin du Cugarel qui surplombe la vallée  Ce 
bâtiment restauré en 1962 comprend encore tout le mécanisme intérieur. Puis vient 
l’heure de déjeuner au restaurant Hôtel de France ou l’on a dégusté un cassoulet 
servi copieusement dans une bonne ambiance. Ensuite le bus nous a conduit à la 
poterie Not en campagne, elle perpétue l’art et l’esprit des ancêtres. On a pu 
découvrir le savoir-faire dans la chaleur de l’atelier et voir l’objet prendre forme 
sous des mains expertes dans le métier. Nous avons fini notre virée au Seuil de 
Naurouze, endroit symbolique du canal du midi car c’est là que l’eau arrivant de la 
montagne noire, via le barrage de saint Féréol se partage vers l’Atlantique et la 
Méditerranée. Le canal du midi est une construction extraordinaire pour l’époque, 
(inauguration en 1681).Le retour fut serein après une belle journée bien remplie.  

 

Sortie aux abattoirs de Toulouse 
Mireille  
 
Vendredi 1er Décembre , la MSP nous a proposé une sortie au musée des abattoirs à 
Toulouse pour y voir l’exposition Giacometti. 
Qui est Giacometti ? 
Alberto Giacometti est un sculpteur, un dessinateur et un peintre  Suisse .Il était 
l’enfant d’une famille d’artistes (son père était un peintre impressionniste) très unie 
et il eut une enfance très heureuse dont il parla beaucoup. 
Il s’établit à Paris en 1922 dans un atelier minuscule où il resta toute sa vie. Il se mit à 
sculpter des formes humaines longues et élancées en s’inspirant des arts africain et 
antique. Il évolua vers des personnages symboliques: La femme Cuiller. Influencé 
par le surréalisme il créa des figures mystérieuses, des objets à fonctionnement 
symbolique qu’il est parfois difficile d’appréhender. 
Rompant avec le surréalisme il se mit à créer sur des petits modèles des visages 
(Simone de Beauvoir par exemple, très ressemblante) et des personnages d’abord 
immobiles puis en mouvement (L’Homme qui marche). Il travailla ses personnages à 
des échelles différentes, reprit les mêmes thèmes dans une recherche  de l’absolu 
disait Jean Paul Sartre. 
Le musée nous présente plusieurs de ces œuvres dont l’une des plus connues : 
L’Homme qui marche. On y voit aussi des dessins, presque des gribouillages de 
l’artiste. Notre guide nous a fait connaître cet artiste et a commenté ses œuvres 
d’une très intéressante façon. Une visite passionnante et l’approche d’un artiste 
fascinant. 
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Une journée dans le Gers 
Michèle  
 
Matin : LECTOURE 

 Visite commentée du site LA PANACEE BIO à TOUREILLE 

 L’ail noir est issu d’une longue transformation naturelle de l’ail blanc. Il est 
entreposé dans un endroit clos à basse température .Lors de cette transformation « 
réaction de Maillard », l’ail prend sa couleur noire, sa texture devient douce, 
crémeuse et son gout sucré 

 
Après Midi : FLEURANCE 

 Visite chocolaterie ETHIQUABLE 

 Visite guidée et dégustation à la chocolaterie ETHIQUABLE (équitable et bio) 
en relation directe avec la coopérative de producteurs. De la cabosse à la tablette, 
le chocolat réinvente la filière cacao avec les producteurs du Pérou et de l’Equateur 

 

Rolande 

Gâteau fondant aux pommes à la poêle  
Ingrédients 

Pour 4 personnes  
• 2 pommes 
• Une noix de beurre  
• Un sachet de sucre vanillé  
• 2 œufs  
• 2 cuillères à soupe de sucre  
• 3 cuillères à soupe de farine  
• 20 cl de lait  

Préparation 

1 Eplucher les pommes, les vider de leur cœur, les couper en tranches. Faire 
fondre dans une poêle le beurre avec le sucre vanillé, et y faire revenir les 
pommes à feux fort jusqu'à ce qu'elles soient bien dorées (5 bonnes minutes)  

2 Pendant ce temps, mélanger dans un grand bol les œufs avec le sucre, la 
farine et le lait.  

3 Verser cette préparation dans la poêle sur les pommes qui doivent bien 
recouvrir le fond, et laisser cuire à feu moyen jusqu'à ce que la pâte prenne 
(au moins 15 minutes)  

Pour finir 

Lorsque la pâte est cuite, retourner le gâteau avec l'aide d'une spatule et 
laisser cuire l'autre côté environ deux minutes.  

 

 

https://cuisine.journaldesfemmes.fr/encyclopedie-produits/1956953-noix/
https://cuisine.journaldesfemmes.fr/encyclopedie-produits/1956643-beurre/
https://cuisine.journaldesfemmes.fr/encyclopedie-produits/1958550-sucre/
https://cuisine.journaldesfemmes.fr/encyclopedie-produits/1955598-oeuf/
https://cuisine.journaldesfemmes.fr/encyclopedie-produits/1958550-sucre/
https://cuisine.journaldesfemmes.fr/encyclopedie-produits/1958552-farine/
https://cuisine.journaldesfemmes.fr/encyclopedie-produits/1956645-lait/
https://cuisine.journaldesfemmes.fr/astuces-termes-et-tournemains/1958482-vider-definition/
https://cuisine.journaldesfemmes.fr/astuces-termes-et-tournemains/1957989-fondre-definition/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


